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VERDURE E RICOTTA SALATA
Rosetta con melanzane grill, zucchine
grill e ricotta salata

Bread, grilled aubergines, grilled
courgettes, Sicilian salted ricotta cheese

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi € 9,00

CROISSANT SAPORITO

Croissant salato, prosciutto crudo di
Parma, formaggio spalmabile, rucola
Salty croissant, Parma ham, cream
cheese, rocket salad

Franciacorta DOCG Saten
Contadi Castaldi €9,00

PANE CUNZATO

Pane, primo sale siciliano, pomodori,
alici, origano

Bread, Sicilian primo sale cheese,
tomatoes, anchovies, oregano

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00

€ 9,50

€ 30,00

€ 7,30

€ 39,00

€ 9,50

€ 30,00
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MORTADELLA

Mafaldina, mortadella, crema di
parmigiano, pistacchio di Bronte
Bread, mortadella, parmesan cheese
cream, pistachio di bronte

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00

SALMONE

Pane integrale, salmone marinato,
avocado, maionese vegana
Wholemeal bread, marinated salmon,
avocado, vegan mayonnaise

Franciacorta DOCG Saten
Contadi Castaldi €9,00

€ 9,50

€ 30,00

€12,00

€ 39,00



First courses

ANELLETTI ALLA SICILIANA € 16,00

Anelletti, ragu, formaggio, pangrattato
Pasta, ragu, cheese, breadcrumbs

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00 €30,00

LASAGNA BOLOGNESE € 16,00
Pasta all'uovo, besciamella, ragu, formaggio,

basilico

Egg’s pasta, bechamel, ragu sauce, cheese, basil

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00

GNOCCHI ALLA ROMANA € 16,00
Semolino, burro, formaggio grattugiato,

salvia

Semolina, butter, grated cheese,

Franciacorta DOCG Saten
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00

PARMIGIANA ALLA NAPOLETANA € 16,00
Melanzane, sugo al pomodoro, mozzarella,

basilico, formaggio

Aubergines, tomato sauce, mozzarella, basil,

cheese

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €900 €30,00

menu



menu

First courses By Chef fteiny Bek

COUS COUS PANTESCO € 18,00
Semola, sugo di pesce, zucchine, melanzane,

peperoni, cipolla, aglio, peperoncino

Semoling, fish sauce, courgettes, aubergines,

peppers, onion, garlic, chilli

Franciacorta DOCG Zero
Contadi Castaldi € 10,00 € 44,00

INSALATA DI POLPO € 20,00
Polpo™, sedano, carote, olive verd,i,

aceto, pepe

Octopus?*, celery, carrots, green olives,

vinegar, pepper

Franciacorta DOCG Blanc
Contadi Castaldi €900 €39,00

CAPONATA CROCCANTE € 14,00

Melanzane, concentrato di pomodoro,
sedano, olive verdi, capperi, aceto, pepe
Aubergines, tomato paste, celery, green
olives, capers, vinegar, pepper

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €900 €30,00

RICCIOLA MARINATA € 18,00
Ricciola marinata con aceto, arancia,

pepe rosa, aneto

Amberjack marinated in vinegar,

orange, pink pepper, dill

Franciacorta DOCG Saten
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00



PIATTI &/W Main courses

CARPACCIO DI SPADA € 18,00
Carpaccio di spada, zucchine, salsa

all’languria

Swordfish carpaccio, courgettes,

watermelon sauce, pepper

Franciacorta DOCG Blanc
Contadi Castaldi €900 €3900

TARTARE DI TONNO AGLI AGRUMI € 19,00

Tartare di tonno, olio agli agrumi
Tuna tartare, citrus oil, pepper

Franciacorta DOCG Blanc
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00

TARTARE DI MANZO MANDORLE € 19,00
E LIMONE

Tartare di manzo, mandorle, limone,

basilico

Beef tartare, almonds, lemon, basil

Franciacorta DOCG Rose
Contadi Castaldi €9,00 € 35,00

menu
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SALMON SALAD € 17,00
Insalata con salmone, mango, pesto di

frutta secca

Salad with salmon, mango, dried fruit

pesto

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00 €30,00

CHICKEN SALAD € 15,00
Misticanza, pollo*, avocado, scaglie di

grana, french dressing

Mixed salad, chicken*, avocado,

parmesan shavings, French dressing

Franciacorta DOCG Saten
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00

CAPRESE € 14,00
Mozzarella di bufala, pomodorini al

forno, pesto di pistacchio

Buffalo mozzarella, baked cherry

tomatoes, pistachio pesto

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00 €30,00

menu



TAGLIERI

Platters

gl

SELEZIONE NOIR € 19,00
Culatello di Zibello DOP, Parmigiano
Reggiano 24 mesi, pane artigianale
Culatello di Zibello DOP, Parmigiano
Reggiano 24 months, artisan bread

Franciacorta DOCG Rose
Contadi Castaldi €9,00 € 35,00

SELEZIONE SATEN € 16,00
Mortadella IGP, gorgonzola DOP, pane

artigianale

Mortadella, gorgonzola cheese, artisan

bread
liro Consigliall - Yfire malek

Franciacorta DOCG Zeéro € 10,00 € 44,00
Contadi Castaldi

SELEZIONE BLANC € 19,00
Selezione di ricciola marinata e

carpaccio Pesce Spada, crostini al burro,

filetti di acciughe del Cantabrico

Selection of amberjack marinated and

swordfish carpaccio, butter croutons

Cantabrian anchovy fillets

Franciacorta DOCG Blanc
Contadi Castaldi €9,00 € 39,00



Q 0& Desserts

PISTACCHIOSA* € 7,00
Pan di spagna alle mandorle, bavarese alla vaniglia,

crema al pistacchio, bavarese al pistacchio, glassa

al pistacchio

Almond sponge cake, vanilla bavarois, pistachio

cream, pistachio bavarois, pistachio icing

SETTEVELI* €700
Pan di spagnha con mousse al cioccolato e nocciola,

gianduia croccante ai cereali

Sponge cake with chocolate and hazelnut mousse,

crunchy cereal gianduj

TARTELLETTA ALLA FRUTTA* € 6,00
Base Frolla*, crema pasticcera, fragole, mirtilli, more,

glassa

Shortbread base*, custard, strawberries, blueberries,
blackberries, icing

CANNOLO PISTACCHIO €5,30
Cannolo ripieno di ricotta*, guarnito con granella di

pistacchio

Cannoli filled with ricotta®, and candied fruit

YOGURT E MUESLI €700

Yogurt cremoso con muesli al cioccolato
Creamy yogurt with chocolate muesli

FRUTTA DI STAGIONE
Fragole, ananas, anguria, melone

Strawberry, pineapple, watermelon, melon

PASTICCIOTO CREMA AMARENA* €4,00

Frolla ripiena con crema e amarena
Shortcrust pastry filled with cream andblack cherry

CANNOLO SICILIANO € 4,00
Cannolo ripieno di ricotta*, guarnito con canditi
Cannoli filled with ricotta™, garnished with

pistachio grain

CASSATINA* € 4,00
Dolcetto con ricotta e canditi
Pastry with ricotta and candied fruit

CASSATA* € 7,00
Torta di ricotta con canditi

Ricotta cake with candied fruit

Franciacorta DOCG Brut
Contadi Castaldi €9,00 € 30,00

€5,90



Coffee bar

menu

CAFFE ESPRESSO
Espresso coffee

CAFFE MACCHIATO
Espresso coffee with milk

CAFFE DECAFFEINATO
Decaf. espresso coffee

CAFFE AMERICANO
American coffee

CAFFE ESPRESSO DOPPIO
Double espresso coffee

GINSENG PICCOLO
Ginseng coffee (small cup)

GINSENG GRANDE
Ginseng coffee (maxi cup)

ORZO PICCOLO
Barley coffee (small cup)

ORZO GRANDE
Barley coffee (maxi cup)

CAPPUCCINO
Cappuccino

CAPPUCCINO DEK
Decaf. cappuccino

CAPPUCCINO DI SOIA
Soy cappuccino

CAPPUCCINO LATTE DI MANDORLA
Almond milk cappuccino

CAPPUCCINO DI SOYA DEK
Soy decaf. cappuccino

CAPPUCCINO CON LATTE
DI MANDORLA DECAFFEINATO

Cappuccino with decaf. almond milk

CAPPUCCINO ORZO
Barley cappuccino

CAPPUCCINO CON LATTE
DI MANDORLA E ORZO

Cappuccino with almond milk and barley

CAPPUCCINO GINSENG
Ginseng Cappuccino

CAPPUCCINO CON LATTE
DI MANDORLA E GINSENG

Cappuccino with almond milk and ginseng

LATTE BICCHIERE
Milk

LATTE DI SOYA
Soy milk

LATTE DI MANDORLA
IN BICCHIERE
Almond milk

MAROCCHINO
Maroccan coffee

THE NERO TAYLOR
Taylor black tea

THE VERDE TAYLOR
Taylor green tea

INFUSO FRUTTI BOSCO TAYLOR
Taylor forest fruit infuion

CAMOMILLA
Chamomile

€2,00
€2,00
€2,20
€4,30
€4,30
€ 3,50
€3,70
€ 3,50
€3,70
€ 3,60
€ 3,80
€ 3,80
€4,00

€4,00

€4,10

€4,00

€4,10

€4,00

€4,10
€ 3,50

€ 3,60

€3,70
€ 3,60
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80

€ 3,80
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Wine list, aperitifs and soft drinks

FRANCIACORTA

Contadi Castaldi Franciacorta Docg Brut
Contadi Castaldi Franciacorta Docg Rose
Contadi Castaldi Franciacorta Docg Saten 2018
Contadi Castaldi Franciacorta Docg Blanc 2018

Contadi Castaldi Franciacorta Docg Zero 2018

O O o o o

Contadi Castaldi Franciacorta Docg Pinonero Natura 2015

VINO BIANCO WHITE WINE

Contadi Castaldi Curtefranca Bianco Doc Curtefranca 2021
Sella&Mosca Vermentino di Sardegna Doc Cala Reale 2022
Belvento Toscana Igt Vermentino 2022

Teruzzi Toscana Bianco Igt Terre Di Tufi 2020

Etha Bianco Buonora

Grillo Cavallo Fate

VINO ROSSO RED WINE

Teruzzi Toscana Rosso Igt Peperino 2019
Petra Toscana Rosso Igt Hebo 2021

Petra Toscana Merlot Igt Quercegobbe 2019
Etna Rosso Ghiaia Nera

Lamuri Nero d’Avola

VINO ROSATO ROSE WINE

Sella&Mosca Alghero Rosato Doc 2022
Etna Rosato Tefra

VINO DOLCE SWEET WINE

Petra Suvereto Toscana Langelo di San Lorenzo
Malvasia Capofaro Dolce

Calice

€9,00
€9,00
€9,00
€9,00

Bottiglia
€ 30,00
€ 35,00

€ 39,00
€ 39,00

€ 10,00 € 44,00
€12,00 €57,00

€9,00

€9,00

€9,00

€ 9,00

€9,00
€9,00

€ 27,60
€ 27,60
€ 27,60
€ 27,60
€ 33,00
€ 24,00

€ 27,60
€ 27,60
€ 32,00
€ 33,00

€ 24,00

€27,60
€ 33,00

€ 12,00 €55,00

€ 52,00
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Wine list, aperitifs and soft drinks

APERITIVI APERITIFS

Sbagliato €12,00
Franciacorta Spritz €12,00
Moijto Royal €12,00
Grappa Petra € 10,00
Amaro dell’Etna Amacardo €7,00
Calvados Dupont 12 Anni € 16,00
Limoncello €6,00
Sambuca €6,00
SOFT DRINKS

Coca-Cola €4,50
Coca-Cola Zero €4,50
Fanta €4,50
Sprite €4,50
Acqua Naturale 65 cl € 3,50
Acqua Frizzante 65 cl € 3,50
Acqua Naturale 75 cl €3,70
Acqua Frizzante 75 cl €3,70
Black Tea Pesca €4,50

Black Tea Limone €4,50
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FRANCIACORTA
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